
Réunie en Commission permanente, la Région Bretagne a récemment examiné plusieurs projets d’investissement 

portés par des entreprises agroalimentaires bretonnes. Les aides régionales accordées visent à renforcer la 

compétitivité des entreprises, moderniser les outils de production, améliorer les conditions de travail et 

favoriser les transitions environnementales. La Région réaffirme ainsi son engagement en faveur d’un secteur 

agroalimentaire performant, durable et créateur de valeur sur l’ensemble du territoire breton. 

MODERNISATION ET CRÉATION 
D'EMPLOIS
Des entreprises agroalimentaires très 
diverses se développent grâce à des 
dispositifs régionaux ciblés, destinés 
notamment à soutenir l'emploi. 
Ainsi, la société Isla Mondial se lance 
dans un important programme d’inves-
tissements pour doubler ses capacités 
de production de charcuterie halal sur 
son nouveau site de Lignol (56). Cette 
opération mobilise 293 000 € d'aides 
régionales et 439 000 € de fonds euro-
péens FEADER. Elle s’accompagne d’un 
objectif de 25 créations d’emplois.
À Noyal-Châtillon-sur-Seiche, près 
de Rennes, la Boulangerie d’Armor 
est, elle, accompagnée à hauteur de  
26 000 € pour l’installation d’un tracker 
solaire destiné à la recharge des véhicules 
électriques de livraison. 
Enfin, à Roscoff (29), la brasserie Kerav’Ale 
reçoit 11 000 € pour acquérir de nouveaux 
équipements. À la clé, une augmentation 
des capacités de production, l'implan-
tation sur de nouveaux marchés et la 
création d'un emploi.

INNOVER ET PRODUIRE AUTREMENT
Plusieurs entreprises bretonnes béné-
ficient, pour leur part, du programme 
régional « Innovation et économie de la 

connaissance ».
À Quimper, l’entreprise Nüri, spéciali-
sée dans la valorisation des macroal-
gues, reçoit une avance remboursable  
de 250 000 € pour développer une 
nouvelle gamme d’ingrédients issus 
d’algues françaises et européennes. 
Un moyen d'accroître les débouchés 
et d'améliorer la valeur ajoutée de la 
filière algues bretonne.
À Ploudaniel (29), la PME Biobleud est 
accompagnée à hauteur de 50 000 € 
pour mettre au point une tortilla dite 

"clean label", c'est à dire élaborée à partir 
d’ingrédients les plus simples possibles 
et privilégiant un approvisionnement 
français. Cette innovation doit renfor-
cer la présence de l'entreprise sur le 
marché du bio.

À Bain-de-Bretagne (35), Vegeouest béné-
ficie d’une aide de 13 200 € pour explorer 
de nouveaux débouchés nutritionnels 
et cosmétiques autour du champignon 
Crinière de lion. Objectif : faire émerger 
une filière bretonne autour de cette 
variété très consommée en Asie.

DES EXPLOITATIONS EN TRANSITION
La Région soutient également de nom-
breuses innovations destinées spécifi-
quement au monde agricole.
L’entreprise Lyzair, basée à Lannion (22), 
reçoit ainsi 50 000 € pour expérimenter 
sa technologie de purification de l’air 
dans des serres de tomates biologiques. 
Le projet doit aussi permettre de réduire 
les besoins de chauffage.
Toujours pour mieux maîtriser les consom-
mations, l'entreprise lorientaise Tomawatt 
développe une plateforme d’optimisa-
tion  des usages de l'énergie, destinée 
aux exploitations agricoles et aux TPE-
PME. Un projet soutenu à hauteur de  
49 000 € par la Région.
D a n s  l e  d o m a i n e  d e  l ' e a u ,  
Aqualyse (Ploufragan, 22) bénéficie de  
48 000 € pour mettre au point un pro-
cédé innovant d’ozonation des eaux de 
forage destinées à l’abreuvement des 
animaux d’élevage. Cette solution pour-
rait réduire le recours  à l'eau potable. 

Investissement, compétitivité, environnement

La Région Bretagne poursuit son soutien à la filière 
agroalimentaire et aux transitions des entreprises
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Isla Mondial, qui compte créer 25 nouveaux 
emplois à Lignol (56), bénéficie d'une aide 
régionale. 		                   © Isla Mondial
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